Zweites Liebherr-Kompetenz-Zentrum bundesweit

Ulmer Traditionsfirma Jehle in der Blaubeurer Stral3e auch in Sachen Kihl- und Gefriergerate ganz vorn

Mit einer Umtauschaktion
und Geratevorfilhrungen
feiert der Elektrofachmarkt
Jehle die Er6ffnung seines
Liebherr-Kompetenzzen-
trums, das einen teilweisen
Umbau erforderte.

THOMAS LOFFLER

Der bekannte Kiihlgerdteher-
steller Liebherr hat den Jehle-
Fachmarkt in der Blaubeurer
Strafle fiir sein bundesweit
zweites Liebherr-Kompetenz-
zentrum ausgewdhlt. Dort pra-
sentiert man einen aktuellen
Querschnitt aus der umfangrei-
chen Produktpalette der deut-
schen Premiummarke.

Das erfiillt Inhaber und Ge-
schiftsfithrer Johann Fischer
und seine Mannschaft mit
Stolz. Zufall war es jedoch
nicht, denn Jehle ist einer der
umsatzstirksten Einzelhdndler
mit Liebherr-Produkten.

"Wir freuen uns tiber das ent-
gegengebrachte Vertrauen. Die
Liebherr-Gerite passen zu hun-
dert Prozent in unsere Firmen-
philosophie, weil wir grofen
Wert darauflegen, nur 1A-Mar-
kenprodukte zu verkaufen",
sagt Johann Fischer.

Das gilt nicht nur fiir die
Kiihl- und Gefriergerdte aus
Ochsenhausen, sondern fiir
den ganzen Bereich der Elek-
tro-Gerite, seien es die Herde,
Dunstabzugshauben, Geschirr-
spiiler, Waschmaschinen oder

Wischetrockner von Miele,
Bosch und Siemens bis hin zu
Kaffeemaschinen und Staub-
saugern sowie der grofRen Fahr-
radabteilung im Obergeschoss.

Das Liebherr-Kompetenz-
zentrum erforderte einen teil-
weisen Umbau der Verkaufsfla-
che im Erdgeschoss. Mit silber-
grauen Stelen und dem bekann-
ten Liebherr-Schriftzug hebt es
sich vom Umfeld ab. Zur Eroff-
nung tiberreichten Norbert
Leins und Daniel Liithy die
Gliickwiinsche des Herstellers.

Die ganze Welt
der Liebherr-
Kiichengeriite

Ob als Standgerét oder zum
festen Einbau, ob als Kiihl-
schrank, Gefriertruhe oder
Kombination aus beidem mit
zwei komplett unabhingigen
Kiltekreisldufen,  produziert
Liebherr alle Gerdte im ober-
schwibischen Ochsenhausen
(bei Biberach). Dabei sind
diese in puncto Qualitédt, De-
sign, Langlebigkeit und nicht
zuletzt einem sehr geringen
Energiebedarf der Konkurrenz
vielfach um eine Nasenldnge
voraus und auch stets unter
den Testsiegern zu finden.

Durch die Bio-Fresh-Option
bleiben Lebensmittel ldnger
frisch. Bei einer Temperatur
knapp iiber 0 Grad sorgt die
ideale Luftfeuchtigkeit fiir ein
langes appetitliches Aussehen

und erhélt den Vitaminreich-
tum von Obst und Gemiise.
Milchprodukten und Kése hin-
gegen bekommt eine trocke-
nere Lagerung besser.

Mit der No-Frost-Funktion
werden die Lebensmittel mit
gekiihlter Umluft eingefroren
und die Feuchtigkeit abgelei-
tet. Der Gefrierraum bleibt eis-
frei und ein Abtauen ist nicht
mehr notig.

Dass neue Gerdte weniger
Energie verbrauchen als ihre
Vorgénger ist bekannt. Durch
den Einsatz hochwertiger Mate-
rialien und Komponenten lie-
fert Liebherr bereits Gerédte im
A+++-Segment. Das ist die der-
zeit héchste Energie-Effizienz-
klasse auf dem Markt. Der
Stromverbrauch liegt im Ver-
gleich mit einem zehn Jahre al-
ten Gerit vergleichbarer GroRe
und Energie-Effizienzklasse A+
bis zur Halfte niedriger.

Moderne Geridite
verbrauchen
weniger Energie

Nicht zuletzt punktet das De-
sign - neben dem klassischen
Weill - mit Edelstahl-Optik als
Blickfang in der modernen Kii-
che. Auf der Metalloberfldche
sorgt ein spezielle "Smart Steel"
-Veredelung dafiir, dass Finger-
abdriicke weitestgehend un-
sichtbar bleiben, die Fldche
leicht zu reinigen und zudem
unempfindlicher gegen Kratzer

ist. Praktisch fiir alle, die nicht
gerne putzen, aber Wert auf ge-
pflegte Oberflichen legen.

Das gilt natiirlich gerade fiir
hochwertige Gerite, von denen
Liebherr nicht nur Kiihl-
schrinke im Angebot hat.
Denn auch ein Wein will bei-
spielsweise richtig gelagert wer-
den, da eine exakt gleichblei-
bende Temperatur fiir den Rei-
feprozess und die Lagerung ei-
nes Weines enorm wichtig ist.
Liebherr bietet fiir jede GroRRe
eines Weinkellers das passende
Klimagerdt. Die Weinregale
werden hochsten Anspriichen
in der Gastronomie gerecht.

Spezialisten-
Team kiimmert
sich um Kunden

Uber die weile Ware hinaus
duftet es in der elegant gestyl-
ten Kaffeetheke nach erlesenen
Kaffees, die von den neuesten
Vollautomaten von Jura, De-
longhi und Siemens Bosch zu-
bereitet werden. Wem die Aus-
wahl schwer féllt, der findet bei
einer Tasse Cappuccino oder
Espresso die richtige Entschei-
dung.

Der Jehle-Markt, das Fachge-
schift fiir Haushalts-Elektroge-
rate und Fahrrdader feierte im
Sommer sein 60-jdhriges Beste-
hen. Eine qualifizierte Fachbe-
ratung, die dem Kunden wirk-
lich niitzt, ist schon immer ei-
nes der Aushéngeschilder des

Foto: Matthias Kessler Die kaffeetheke ladt

Fachmarktes. "Bei uns wird
man qualifiziert beraten und
zahlt nicht mehr als an-
derswo", betont Firmeninha-
ber Johann Fischer. Das Ver-
kaufsteam nimmt regelmiflig
an Schulungen der Hersteller
teil. Sollte der Kunde iiberfragt
sein, ob denn sein neues Gerit
integrierbar oder unterbaufi-
hig sein muss oder er mit den
EinbaumaBen nicht zurecht
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zum Probieren und Vergleichen ein

kommt, kommt bei Bedarf ein
Jehle-Spezialist vor dem Kauf
kostenlos ins Haus, um die
exakte GroRe zu vermessen -
damit es bei der Lieferung da-
nach keine bése Uberraschung
gibt. Selbstverstandlich wer-
den Kiihl- und Gefriergerite,
Herde, Waschmaschinen sowie
Spiilmaschinen und Wdsche-
trockner aller Marken auf

Wunsch ins Haus geliefert und

Firr eine kompetente Beratung wurde das gesamte Verkaufsteam speziell fiir die Liebherr-Gerdte geschult

Anzeige

Erweiterung des Jehle-Markts durch Umbau

an ihrem endgiiltigen Stand-
platz aufgestellt und ange-
schlossen. Und zwar genau zur
ausgemachten Uhrzeit.

Info Der Fachmarkt Jehle befin-
det sich in der Blaubeurer StraRe
76. Firmeneigene kostenlose
Parkplatze sind vorhanden. Die
Offnungszeiten sind Montag bis
Freitag von 9 bis 20 Uhr sowie
samstags bis 18 Uhr.
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